Nove pristupy k faremnimu
zpracovani mleka

Ing. Ivan Hrbek



Co se zmenilo

Pravné nic, méni se pristup
Jak ze strany EU - viz dale - dokument ze srpna 2010

Predevsim ze strany ministra zemédélstvi a nasledné celéeho uredniho
aparatu

Vcetné i pana ustredniho reditel SVS MUDr. Maleny, ktery je ochotny
zabyvat se pripominkami a slibuje, ze jakakoliv pochybeni svych
inspektoru bude razné resit, pokud se o nich dozvi....

Probéhl program BIOMLEKO v jehoZ ramci bylo zaregistrovdano SVS 7
malych faremnich mlékaren

Byl zalozen Svaz faremnich zpracovateli, ktery pomaha svym ¢lenim v
realizaci jejich zaméru v oblasti faremniho zpracovani nejen mléka a
haji jejich zajmy napr. diky kontaktum na Antibyrokratickou komisi
MZE

V ramci tohoto svazu se pripravuje spusténi vyroby v dalsich asi 5-7 mi
faremnich mlékarnach, od zahajeni sezény 2012



Legislativa EU a CR upravujici oblast prodeje mléka a

zpracovani mléka v malych faremnich mlékarnach

Zakon o zemedeélstvi
Zivnostensky zakon

Veterinarni zakon

Provadeci vyhlasky
— K veterinarnimu zakonu
— O prizpusobeni pozadavku...

Narizeni EU



Ze stranek MZE - odkaz ,,hygienicky balicek”

Narizeni Komise (ES) ¢. 2076/2005 ze dne 5. prosince 2005 , kterym se stanovi
prechodna opatreni pro provadéni narizeni Evropského parlamentu a Rady...

Narizeni Komise (ES) ¢. 2075/2005 ze dne 5. prosince 2005 , kterym se stanovi
zvlastni predpisy pro uredni kontroly trichinel v mase (Text s vyznamem...

Narizeni Komise (ES) ¢. 2074/2005 ze dne 5. prosince 2005 , kterym se stanovi
provadéci opatreni pro nékteré vyrobky podle narizeni Evropského...

Narizeni Komise (ES) €. 2073/2005 ze dne 15. listopadu 2005 o mikrobiologickych
kriteriich pro potraviny (Text s vyznamem pro EHP)

Narizeni Evropského Parlamentu a Rady (ES) ¢. 882/2004 ze dne 29. dubna 2004 o
Urednich kontrolach za uc¢elem ovéreni dodrzovani pravnich predpisda...

Narizeni Evropského Parlamentu a Rady (ES) ¢. 854/2004 ze dne 29. dubna 2004,
kterym se stanovi zvlastni pravidla pro organizaci urednich kontrol...

Narizeni Evropského Parlamentu a Rady (ES) ¢. 8563/2004 ze dne 29. dubna 2004,
kterym se stanovi zvlastni hygienicka pravidla pro potraviny zivoéisného...

Narizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) é. 852/2004 ze dne 29. dubna 2004
o hygiené potravin

Narizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) é. 178/2002 ze dne 28. ledna 2002,
kterym se stanovi obecné zasady a poZadavky potravinového prava, zfizuje...



Narizeni EU — hygienicky balicek

* Nafizeni EU
— (178/2002) zaklady potravinového prava+5 novel

— 852/2004 povinnosti provozovatele potravinarského
podniku+1019/2008+219/2008

— 853/2004 ve znéni 1662/2005 o pozadavcich na zivoCisSné produkty+7novel
— (854/2004) o ufednich kontrolach +(882/2004) krmiva a dobré Zivotni podminky

— 999/2001 ve znéni 956/2008 a 163/2009 o stanoveni pravidel pro prevenci,
tlumeni a eradikaci nékterych prenosnych spongiformnich encefalopatii
PRILOHA V SPECIFIKOVANY RIZIKOVY MATERIAL

— 1774/2002 ve znéni 777/2008 respektive 1069/2009 (od 2011) o vedlejSich
zivoCisnych produktech
— 2073/2005 ze dne 15.listopadu 2005 o mikrobiologickych kritériich pro potraviny

* Postupy implementace (zavadéni) vySe uvedenych narizeni

* Pracovni dokument organu komise k porozuméni ustanovenim, tykajicim se
pruznosti.....



Zaklady potravinoveho prava
178/2002

Volneho pohybu potravin a krmiv v ramci Spole€enstvi muze byt dosazeno
pouze tehdy, nebudou-li se pozadavky na bezpecnost potravin a krmiv
mezi jednotlivymi ¢lenskymi staty vyznamneé lisit.

(4) Mezi potravinovym pravem Clenskych statu jsou velke rozdily, pokud jde o
pojeti, zasady a postupy. Prijimaji-li clenske staty opatreni tykajici se
potravin, mohou tyto rozdily branit volnemu pohybu potravin, vytvaret

nerovne podminky soutéze, a tim primo ovliviovat fungovani vnitrniho
trhu.

(5) Je tedy nezbytne sblizit tato pojeti, tyto zasady a postupy, aby byla
vytvorena spolecna zakladna pro opatreni regulujici potraviny a krmiva, ktera
jsou pfijimana v Clenskych statech a na urovni SpoleCenstvi.

Je vSak nezbytne poskytnout dostatek ¢asu pro prizpusobeni vsech
protichudnych ustanoveni v existujicich pravnich predpisech, jak na
vnitrostatni urovni, tak na urovni SpolecCenstvi, a stanovit, Zze do ukonceni

tohoto prlzpusobenl maji byt predpisy pouzivany s prlhlednutlm k zasadam
uvedenym v tomto nafizeni.



Zakon o zemedeélstvi
§ 2e

Podnikani v zemeédélstvi

(1) Zemedelskym podnikatelem podle tohoto zakona je fyzicka nebo
pravnicka osoba, ktera hodla provozovat zemedelskou vyrobu jako
soustavnou a samostatnou Cinnost vlastnim jménem, na vilastni
oquvédnost, za ucCelem dosazeni zisku, za podminek stanovenych timto
zakonem

(2) Fyzicka osoba provozujici drobne pestitelske a chovatelske Cinnosti,
anebo prodavajici nezpracovane rostlinné a zivocCisneé vyrobky, nepodleha
evidenci zemedelského podnikatele podle tohoto zakona.

(3) Zemédelskou vyrobou vCetneé hospodareni na vodnich plochach se
rozumi

rostlinna vyroba ........

zivocisna vyroba zahrnujici chov hospodarskych zvirat za ucelem ziskavani,
zpracovani a vyroby zivoc€iSnych produktu, .....

uprava, zpracovani a prodej vlastni produkce zemeédélské vyroby,



Obecni zivnostensky urad poi.¢.: 0001

OSVEDCENI

O ZAPISU DO EVIDENCE ZEMEDELSKEHO PODNIKATELE

vydané pravnické osobé
podle § 2 f odst. 6 zdkona & 252/1997 Sb., o zeméd&lstvi, ve znéni pozdgjsich piedpisu.

Obchodni firma: AMALTHEA s.r.o.
Identifikaéni ¢islo: 253 38 081
Sidlo: Hvozd 59, okres Prost&jov, PSC 798 55

Statutirni orgin:

Ing. Ivan Hrbek, RC: 530505/187, statni obtanstvi: Ceska republika

Osobé neulozil soud nebo spravni organ zdkaz ¢innosti tykajici se zemédélstvi.
U osoby netrva jind prekdzka tykajici se provozovani zemédélské vyroby.

Odpovédny zistupee:

Ing. Ivan Hrbek, RC: 530505/187, dat. nar.: 5.5.1953, statni ob&anstvi: Ceska republika

Trvaly pobyt: Hvozd 59, 798 55 Hvozd u Prost¢jova

Osobé neuloZil soud nebo spravni orgdn zdkaz ¢innosti tykajici se zemédélstvi.

U osoby netrva jina pfekdzka tykajici se provozovani zemédélské vyroby.

Udaj o odborné zpiisobilosti: Transformace dle &l II. piechodnych ustanoveni, bod 1 zakona &. 85/2004
Sb.. kterym se méni zakon & 252/1997 Sb., o zemédélstvi, ve znéni
pozdgjsich predpisu a nékteré dalsi zakony.

Zaméteni zemédélske vyroby :
a) Rostlinna vyroba:
- chmelarstvi a ovocnaistvi
- vinohradnictvi a vinafstvi
- péstovini zeleniny a hub
- péstovini okrasnych, léfivych a aromatickych rostlin
- péstovini rostlin pro technické vyuziti

Produkce chovnych plemennych zvirat a vyuziti jejich genetického materialu
Vyroba osiv a sadby, Skolkarskych vypéstku a genetického materialu rostlin

Uprava, zpracovini a prodej vlastni produkce zemédé&lské vyroby véetné vyroby potravin
Chov ryb, vodnich ZivoCichii a péstovani rostlin na vodni plose

FTeapoKiaqane aatuim zanajeni zZemeaeiske Vyrooy ;. JiZ provozuje
Do evidence zemedelského podnikatele zapsino-dne-. 21.7.2004

/:"f;a Vi /

V Konici dne 21.7.2004 Lenka Bartiakova

vedouci Obecniho Zivnostenského ufadu Konice




Zivhostensky zakon

Zivnost Femesina — mlékarenstvi
Prejimka a technologickeé zpracovani syroveho mléeka.

Vyroba mlécnych vyrobku a polotovaru, zejména mléka
tekutého a ochuceného, suseného a zahusteného, smetany,
masla, syru, tvarohd, kysanych vyrobku a jogurtu, mrazenych
kremu zmrzllnovych smesi.

Vyroba a zpracovani bilkovinnych mléénych vyrobku, laktozy,
syrovatky a mlécnych krmnych smesi.

V ramci zivnosti |ze dale provadet vyrobu zmrzlin na bazi
mléka. Upravu mlékarenskych vyrobku k bezprostfedni
spotrebe (koktejly, pomazanky, zmrzliny) a doplnkovy prode;
peciva, pokud jsou provadeny v provozovne, v niz je
provozovana predmetna zivnost. Michani mlecnych krmnych
smesi.



Veterinarni zakon

§ 27a

1) Chovatel muze v malych mnozstvich

e) prodavat se souhlasem krajské veterinarni spravy syrove, mlékarensky neosetrené mléko a
syrovou smetanu v misté vyroby primo spoftrebiteli pro spotfebu v jeho domacnosti, pokud mléko
spliiuje poZadavky a kritéria stanovena pro syrové mléko predpisy Evropskych spolecenstvi ;
chovatel, ktery prodava toto mléko nebo smetanu, je povinen zajistit laboratorni vysetreni mléka pri
1. podavani zadosti krajské veterinarni spravé o souhlas k prodeji mléka nebo smetany,

2. kazdé zméné chovu zvirat a kazdé zméné zpusobu ziskavani, oSetfovani a zpracovavani mléka,
ktera by mohla ovlivnit jeho zdravotni nezavadnost, nejméené vsak jednou za 6 mésicd,

(3) Zivoéisné produkty uvedené v odstavci 1

a) musi pochazet od zdravych zvirat a musi byt zdravotné nezavadné a bezpecné z hlediska ochrany
zdravi lidi a zvirat, zejména nesmi byt zdrojem rizika sireni nakaz a nemoci prenosnych ze zvirat na
clovéka,

b) nesmi byt dale uvadény na trh.

(4) Chovatel, ktery prodava nebo dodava vilastni produkty z prvovyroby podle odstavce 1, musi
zajistit, aby tyto produkty byly

a) vyrabény v cistém prostredi s pouZivanim zafizeni a pracovnich nastroju a pomucek udrzovanych v
cistote,

b) chranény pred vlivy, které by mohly nepriznivé pusobit na jejich zdravotni nezavadnost, zejména
pred kontaminaci.



Provadeéci vyhlaska k vet. zakonu ¢. 289/2007

§13

. (1) Syrové mléko nesmi byt uvadéno do obéhu k primé lidské spotrebé s vyjimkou jeho prodeje v hospodarstvi prfimo
konec¢nému spotrebiteli, a to v malych mnozstvich (dale jen "primy prodej syrového mleka").

. (2) Pfedmétem primého prodeje syrového mléka muze byt pouze syrové miléko, které

. a) pochazi od zdravého zvirete z hospodarstvi urfedné prostého tuberkulézy a uredné prostého nebo prostého
brucelézy, jez nevykazuje Zadné priznaky nakazlivého onemocnéni prenosného mlékem na ¢lovéka,

. b) bylo ziskano hygienickym zplisobem v hospodarstvi, v némz jsou dodrZovany hygienické poZadavky stanovené
zakonem a pozadavky uvedeneé v odstavci 3.

. (3) Hygienické pozZzadavky na vyrobu syrového mléka, pozZzadavky na prostory a vybaveni, na hygienu béhem
dojeni, sbéru a prepravy a na hygienu personalu stanovené predpisy Evropskych spolecenstvi plati pro hospodarstvi,
z néhoz pochazi syrove mléko, které je predmétem primého prodeje, obdobné.

. (4) Pfedmétem primého prodeje syrového miéka nemuze byt syrové ovci a kobyli miéko.

. (5) Primy prodej syrového mléka musi byt provadén v mistnosti oddélené od staji, vybavené chladicim
zarizenim, ve které je na viditeIném misté upozornéni "Syrové mléko, pred pouzitim prevafrit”. Je-li z hospodarstvi
dodavano mléko do sbérného strediska, standardizacniho strediska nebo podniku pro oSetreni mléka, musi byt
mistnost slouzZici k pfimému prodeji syrového mléka oddélena od mlécnice.

. (6) Neni-li syrové mléko uréené k primému prodeji prodano do 2 hodin po nadojeni, musi byt zchlazeno na 8 C
a zchlazené prodano do 24 hodin po nadojeni.

. (7) Za malé mnozstvi syrovéeho mléka, urceneého k primému prodeji jednomu kone¢nému spotrebiteli, se
povazuje takové mnozstvi tohoto mléka, které odpovida obvyklé denni spotrebé tohoto mléka v domacnosti daného
spotrebitele.



Vyhlaska o prizpusobeni pozadavku...

, 128/2009 . . ,
Upravuje pozadavky na ,,MALE FAREMNI MLEKARNY A MALA

FAREMNI JATKA“ u kterych je zpracovani masa a mléka ,,omezenou a
okrajovou ¢innosti“

Nevztahuje se na ,,prodej (nezpracovaného) miéka ze dvora dle §27a
veterinarniho zakona ale na ,,finalizaci* tj. faremni mlékarnicku
(syrarnu)

Definuje co je to ,,omezena a okrajova ¢innost* :

— ...denné zpracuje nejvysSe 500 | kravskeho, 100 | koziho nebo 50 | ovCiho mléka

— ...nejvys 35 % produkce z vySe uvedeneého miléka Ize prodat prostfednictvim
,Jiného maloobchodniho zafizeni“ (obchody, jidelny, stanky a pod, nikoliv:
nemochice, domov duchodcu, Skolni jidelna)

— ...prodej na uzemi ,kraje a sousednich kraja“
— ...mléko pouze od zvirat vlastniho chovu, nikoliv nakupované

Upresnuje postup:
— Podnik pozada: Jakou vyjimku, procC, jak bude zajisténa bezpecCnost potravin
— KVS provede kontrolu, ovéfi splnéni parametru (litry, %) a rozhodne



EU narizeni ¢. 852/2004

- PRILOHA | OBECNE HYGIENICKE PREDPISY PRO
PRVOVYROBU

 PRILOHA Il OBECNE HYGIENICKE POZADAVKY
PRO VSECHNY PROVOZOVATELE
POTRAVINARSKYCH PODNIKU (KROME
PRVOVYROBY)

— Kapitola 1: Obecné pozadavky na potravinarské prostory
(krome prostor uvedenych v kapitole 3)

— Kapitola 2: Zvlastni pozadavky na prostory pro pripravu,
oSetreni nebo zpracovani potravin ( s vyjimkou prostor pro
stravovani a prostor uvedenych v kapitole 3)

— Kapitola 3: Pozadavky na pojizdné nebo prechodné
prostory (napriklad prodejni stany, stanky na trhu, pojizdne
prodejny), prostory uzivané predevsim jako soukromy
obytny diim, v némz se vsak pravidelné pripravuji
potraviny k uvedeni na trh, a na prodejni automaty



EU narizeni ¢. 852/2004

Obecné pozadavky na potravinarské prostory.......

Pozadavky na pojizdné nebo prechodné prostory (napriklad prodejni
stany, stanky na trhu, pojizdné prodejny), prostory uzivané predevsim

jako soukromy obytny dim, v némz se vsak pravidelné pripravuji
potraviny k uvedeni na trh, a na prodejni automaty
— b) povrchy prichazejici do styku s potravinami v bezvadném stavu a snadno Cistitelne, a
Je-li to nezbytné, dezinfikovatelné. To vyZaduje pouZiti hladkych, omyvatelnych a
korozivzdornych netoxickych materialt, pokud provozovatelé potravinarskych podnikt
nepresvédci prislusny organ o vhodnosti jinych pouZzitych materiald;
— ¢) odpovidajicim zptusobem zajisténo ¢isténi, a je-li to nezbytné, dezinfekce pracovnich
nastroji a zafizeni;
— e) k dispozici odpovidajici privod teplé nebo studené pitné vody;
— f) k dispozici odpovidajici systémy nebo zarizeni pro hygienické skladovani a likvidaci
nebezpecnych nebo nepozivatelnych latek a odpadi (at’ kapalnych nebo pevnych);
— @) k dispozici odpovidajici zarizeni nebo systémy pro udrzovani a monitorovani vhodnych
teplotnich podminek pro potraviny;

— h) potraviny ukladany tak, aby v prakticky dosaZzitelné mire nedochazelo k riziku
kontaminace.



EU narizeni ¢. 853/2004

ODDIL IX: SYROVE MLEKO A MLECNE VYROBKY

KAPITOLA | SYROVE MLEKO - PRVOVYROBA

.  HYGIENICKE POZADAVKY NA VYROBU SYROVEHO MLEKA
. HYGIENA HOSPODARSTVIi PRO PRODUKCI MLEKA

. KRITERIA PRO SYROVE MLEKO



EU narizeni ¢. 853/2004

ODDIL IX: SYROVE MLEKO A MLECNE VYROBKY

KAPITOLA | SYROVE MLEKO - PRVOVYROBA

.  HYGIENICKE POZADAVKY NA VYROBU SYROVEHO MLEKA
. HYGIENA HOSPODARSTVIi PRO PRODUKCI MLEKA

. KRITERIA PRO SYROVE MLEKO



. HYGIENICKE POZADAVKY NA VYROBU
SYROVEHO MLEKA

Syrové mléko musi byt ziskano od zvirat:

a) zadny pfiznak nakazlivé nemoci pfenosné mlékem na Clovéka;

b) jsou v dobrém zdravotnim stavu, nevykazuji znamky nemoci, a zejména netrpi
zadnou infekci pohlavniho ustroji, ani enteritidou s prujmem,nebo zanétem
vemena;

Cc) ktera nevykazuji zadné zranéni vemena, jez by mohlo mit vliv na mléko;
d) kterym nebyly podany nepovolené latky Ci pripravky

e) u nichz byla v pfipadé podani povolenych pfipravku ¢&i latek dodrzena ochranna
Ihata

Pokud jde o brucel6zu, musi syrové mléko pochazet od
ovci nebo koz, které patfi do hospodarstvi, které je ufedné prosté
nebo prosté brucelozy

Pokud jde o tuberkuldzu, musi syrové miéko pochazet od stada u
Néhoz jsou provadeny kontroly na tuto nakazu v ramci planu
kontrol schvaleného pfisluSnym organem.

Pokud jsou kozy chovany s kravami, musi byt takové kozy
prohlizeny a vySetfovany na tuberkulézu.



Na webu SVS najdeme:

Statni veterinarni sprava
Ceske republiky

Ufedri

MNaroedni ezdravovaci program od IBR
OF.08 2008

tinotracheitidy a seznarmy hospodafstd ozdravenych nebo prostych IBR.
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Narodni ozdravovaci program od IBR - seznam hospodarstvi

hospodarst prosta, vakcinovana, ozdravena - Olomoucky kraj

registracni P-prosta nazev chovatele ulice a ¢. domu PSC  obec datum kraj
cislo V- evidence
vakcinovana
0.
ozdravena
CZT1008127 F AMALTHEA 5.1.0. Hyozd 54 19855 02.06.2008 Olomoucky kraj

pocet vat » 1




. HYGIENA HOSPODARSTVI
PRO PRODUKCI MLEKA

* A. Pozadavky na prostory a vybaveni
(dulezité => naklady)

 B. Hygiena behem dojeni, sbéru a
prepravy

* C. Hygiena personalu



Pozadavky na prostory a
vybaveni

1. Zarizeni k dojeni a prostory, kde se mléko skladuje, kde se s nim
manipuluje nebo kde se chladi, musi byt umistény a konstruovany tak, aby se
omezilo riziko kontaminace miéka.

2. Prostory pro skladovani mléka musi byt chranény proti Skiidciim, musi
byt dobie prostorové oddéleny od staji se zviraty, a pokud je to nezbytné pro
dodrzeni pozadavkul stanovenych v ¢asti B, musi mit vhodné chladici zarizeni.

3. Povrch zarizeni, které ma pfrijit do styku s mlékem (naradi, nadoby,
cisterny atd. uréené k dojeni, shéru nebo k prepravé), musi byt snadno
Cistitelny a pripadné dezinfikovatelny a musi byt udrzovan v nalezitém stavu.
To vyzaduje pouziti hladkych, omyvatelnych a netoxickych materiala.

4. Po pouziti musi byt takové povrchy vy¢€istény a pripadné dezinfikovany.
Nadoby a cisterny pouzité pri prepravé syroveho mléka musi byt pred novym
pouzitim vycistény a vydezinfikovany, a to po kazdé prepravé nebo sérii
transportil, jestlize mezi vykladkou a naslednou nakladkou je velmi kratka
doba, v kazdém pripadé vsak minimalné jedenkrat za den.



Hygiena behem dojeni, sbéru a
prepravy

1. Dojeni musi byt provadéno hygienicky, a zejména musi byt zajisténo,
a) aby byly pred zahajenim dojeni struky, vemeno a prilehlé casti cisté;

b) aby u kazdé jednotlivé kravy byly u mléka zkontrolovany organoleptické nebo fyzikalné-chemické abnormality, a to dojicem nebo metodou poskytujici podobné
vysledky, a aby mléko vykazujici takové abnormality nebylo pouZito k lidské spotrebé;

c) aby mléko zvirat, ktera vykazuji klinické znamky choroby vemene, nebylo pouZito k lidské spotrebé jinak neZ podle pokynu veterindrniho Iékare;
d) aby byla identifikovana zvirata, ktera se podrobila Iécbé, ktera mizZe vést k prenosu rezidui do miléka, a aby mléko od takovych zvirat nebylo do konce

predepsané ochranné Ihity pouZito k lidské spotrebé;

e) aby koupele nebo postriky struku byly pouzZity, pouze pokud to schvalil pfislusny orgdn a zptsobem, ktery nevede k neprijatelnym hladinam rezidui v mléce.

2. Bezprostredné po nadojeni musi byt mléko ume ténO na 6istém me té, ktel'é je na VerenO a Vyba veno
ta k y ab Se zamez II (o] _’ eh (0] k on ta minaci. wusi byt ihned ochlazeno na teplotu 8 °C nebo nizsi v pfipadé, kdyz je svazeno kazdy den, nebo

na teplotu 6 °C nebo nizsi, pokud svoz neni provadén kazdy den.

3. Béhem pfepra Vy mUSI, byt zaChova’n ChladiCI, Fetézec a pri dodani mléka do provozovny nesmi teplota

zchlazeného mléka prekrocit 10

4. Provozovatelé Ipotravina’fslg?ch podniku nemusi dodrzet poZadavky na teplotu

uvedené v bodech 2 a 3, pokud mléko splriuje kritéria uvedena v casti lll a

a) mléko je zpracovano do 2 hodin po nadojeni,

b) Jje vyssi teplota nezbytna z technologickych divodii souvisejicich s vyrobou urcitych mléénych vyrobku a pfislusny organ ji schvali.



Hygiena personalu

« Osoby provadéjici dojeni a/nebo zachazejici se syrovym
mlékem musi mit vhodny cisty odév.

« Osoby provadéjici dojeni musi udrzovat vysoky stupen osobni
cistoty. V blizkosti mista dojeni musi byt k dispozici vhodna
zarizeni, ktera dojicum a osobam manipulujicim se syrovym
mléekem umozni omyti rukou a pazi.



KRITERIA PRO SYROVE MLEKO

3. Provozovatelé potravinarskych podnikt musi zavést postupy s cilem
zajistit, aby syrove mléko splnovalo nasledujici kritéria:
— i)syrové mléko kravské
+ CPM 100 000
+  PSB 400000
— i) syrové mléko jinych druhu:
« CPm 1500 000

*%

Klouzavy geometricky prumér za dobu dvou mésicu pfi alespori dvou vzorcich za mésic.

b) Pokud je vsak syrové mléko jinych druhu nez krav uréeno pro vyrobu
vyrobku ze syrového mléka postupem, ktery nezahrnuje tepelné osetreni, musi
provozovatelé potravinarskych podniku ucinit opatreni, jimiz zajisti, aby
pouzité syrové mléko splnovalo nasledujici kriterium:

Obsah mikroorganismu pfi 30 °C (na ml)< 500 000

*%

Klouzavy geometricky prumér za dobu dvou mésicu pfi alespori dvou vzorcich za mésic.

5. Pokud syrové mléko nesplrniuje pozadavky bodu 3 nebo 4, musi
provozovatel potravinarského podniku informovat prislusny organ a prijmout
opatreni k napravé tohoto stavu.



Klouzavy geometricky prumér za dobu dvou
meésicu pfi alespon dvou vzorcich za mésic.

* Costim??2?2?2?2?77?

3. Toto nafizeni se nevztahuje na:

a) prvovyrobu pro soukromé domaci pouziti;

b) domaci pfipravu potravin, na manipulaci s nimi nebo na jejich
skladovani pro soukromou domaci spotrebu;

c) pripady, kdy vyrobce pfimo dodava mala mnozstvi vyrobku

z prvovyroby konecnému spotrebiteli nebo mistnimu maloobchodu,
ktery je pfimo dodava koneCnému spotrebiteli;



Faremni zpracovani mleka

Vyroba smetany

Vyroba pasterizovaného miléka
Vyroba masla

Vyroba kysanych mlécénych vyrobku
Vyroba syru



Faremni zpracovani mleka

Vyroba smetany

— § 27a
— 1) Chovatel muze v malych mnozstvich

— e) prodavat se souhlasem krajské veterinarni spravy
syrove, mlekarensky neosetrené mléko a syrovou
smetanu v miste vyroby primo spotrebiteli pro
spotrebu v jeho domacnosti

Zaver: syrova smetana se nevyrabi, prodava
se v ramci primého prodeje mléka, do
,Souhlasu“ si to nechte napsat!



Generalni feditelstvi pro
zdravi & spotiebitele

@

Evropska komise

PRACOVNI DOKUMENT UTVARU KOMISE
0 porozumeéni nékterym ustanovenim
tykajicim se pruznosti stanovenym v balicku

predpisu o hygiené

Casto kladené otazky

Pokyny pro provozovatele potravinarskych
podniku




P EVROPSKA KOMISE
s

V Bruselu dne 12. 8. 2010
SEK(2010) 985 v konec¢ném znéni

PRACOVNI DOKUMENT UTVARU KOMISE
o0 porozumeéni néktervm ustanovenim tvkajicim se pruznosti stanovenvm v balicku
predpisu o hvgiené
Casto kladené otazky
Pokyny pro provozovatele potravinaiskych podniku



,Mam hospodarstvi s kravami a v hospodarstvi vyrabim syr. Syr bych rad

prodaval v hospodarstvi I eb 0 mistnimu obchodu. Jaké pravidla EU pro
hygienu potravin musim splnovat?”

ODPOVED:

Syr je v zasade vysledkem zpracovani syroveho nebo tepelneé oSetreneho miéka.
Syr proto neni produktem prvovyroby, ani kdyz byl vyroben v hospodarstvi.
Vyroba syra v hospodarstvi proto musi v zasadeé spliiovat prislusné obecné a
zvlastni pozadavky EU na hygienu potravin a schvaleni se vyzaduje.

Pokud je vSak syr vyrabén a prodavan vyhradné v hospodarstvi nebo na
mistnim trhu (napf. tydenni trh, zemédelsky trh atd.) pfimo koneCnym
spotfebitelum, spada tato ¢innost pod pojem maloobchodu. PouZziji se pak jen
obecné hygienické pozadavky a v tomto pripadé neni schvaleni zapotrebi.

Kromé toho mohou Clenské staty vyuzit ustanoveni tykajici se pruznosti a pfijmout
vnitrostatni opatreni k prizptisobeni pozadavki na stavbu, usporadani a
vybaveni téchto zafizeni. Zda takova vnitrostatni opatreni existuji, si ovéfte u
prisluSného organu.

Vyrobky ze syrového mléka musi pochazet ze stad skotu, vCetné buvolich krav,
ovci a koz, ktera jsou v souladu s pravnimi predpisy EU prohlasena za uredné
prosté bruceldzy skotu, bruceldzy ovci a koz a tuberkuldzy skotu. Nebot' vSak

existuji odchylky pro syry ze syroveho mléka s dobou zrani delSi nez dva
meésice, méli byste se obratit na prislusny organ.



Vyhlaska o prizpusobeni pozadavku...
128/2009

Upravuje poZzadavky na ,,MALE FAREMNI MLEKARNY A MALA
FAREMNI JATKA* u kterych je zpracovani masa a mléka ,,omezenou a
okrajovou ¢innosti“

Nevztahuje se na ,,prodej (nezpracovaného) miéka ze dvora dle §27a
veterinarniho zakona ale na ,finalizaci* tj. faremni mlékarnicku
(syrarnu)

Definuje co je to ,,omezena a okrajova ¢innost* :

— ...denné zpracuje nejvyse 500 | kravského, 100 | koziho nebo 50 | ov€iho mléka

— ...nejvys 35 % produkce z vySe uvedeneého miléka Ize prodat prostfednictvim
,Jiného maloobchodniho zarizeni“ (obchody, jidelny, stanky a pod, nikoliv:
nemochice, domov duchodcu, Skolni jidelna)

— ...prodej na uzemi ,kraje a sousednich kraju“
— ...mléko pouze od zvirat vlastniho chovu, nikoliv nakupované

Upresnuje postup:
— Podnik pozada: Jakou vyjimku, procC, jak bude zajisténa bezpecCnost potravin
— KVS provede kontrolu, ovéri splnéni parametru (litry, %) a rozhodne



,Kdy mohu povazovat potraviny, které vyrabim, za pofraviny s tradicnimi vlastnostmi
a jaké odchylky mohou byt takovym potravinam udéleny?*

Potraviny s tradicnimi vlastnostmi jsou potraviny tradi¢né vyrabéené v Clenskych statech,
které jsou:

a) historicky uznavany jako tradicni vyrobky, nebo

b) vyrabény v souladu s registrovanymi technickymi popisy tradi¢niho postupu nebo
v souladu s tradiCnimi vyrobnimi postupy, nebo

c) chranény vnitrostatnimi, regionalnimi nebo mistnimi pravnimi predpisy nebo
predpisy EU1 jako tradiCni potravinarskeé vyrobky.

Pro tento druh potravin pravni pfedpisy EU umoznuji Clenskym statum, aby udélily
odchylky od:

— obecnych hygienickych pozadavku v prostorach, v nichz jsou takové vyrobky
vystaveny prostredi potfebnému k vyvinuti jejich vlastnosti (zejména stény, stropy

a dvere, které nejsou hladke, neprodysné, nepohlcujici nebo z nerezového materialu,
jakoz i prirozené geologické stény, stropy a podlahy);

— opatreni pro uklid a dezinfekci takovych prostor a Cetnost jejich provadéni tak, aby
byla zohlednéna specificka okolni flora;

— pozadavku na materialy, z nichz jsou vyrabény nastroje a vybaveni vyhradné
pouzivané k pfipravé, prvnimu baleni a dalSimu baleni téchto vyrobkl. Nastroje

a vybaveni musi byt stale udrzovany v uspokojivéem stavu, pokud jde o hygienu,

a musi byt pravidelné CiStény a dezinfikovany.

V pripadé, ze vas vyrobek splnuje pozadavky uvedené vyse a chcete se dozvedet, jak je
pruznost uplatnovana ve vasi zemi, obratte se na prislusny organ.



Vyjadreni SVS k dané problematice —
ustredni reditel MVDr. Malena

V ramci flexibility evropského prava jsou v pfipade téchto malych provozu
mozné urcité ulevy v usporadani podniku. Tyto ulevy vSak nesmi ohrozit
zdravotni nezavadnost produkce.

Napriklad zcela bézné je umoznéno provadeét vice Cinnosti v jedné mistnosti (v
ruznou dobu ), pfiéemz pro obdobné Cinnosti ve schvalenych mlékarnach
jsou pozadovany samostatné prostory (Cista x necista zona, teply x studeny
provoz ap.).

Snazime se o jednotny pfistup ke srovnatelnym provozim.
Pokud je minimalné 75% produkce prodano v misté vyroby primo

konecnému spotrebiteli, je podnik pouze registrovan, nikoli
schvalovan.

Pri registraci se zadné podminky nestanovuji a stanovovat nemohou.

Pfripadna naprava nedostatku vyplyvajicich z nedodrzeni zakladnich

hygienickych pozadavku vyplyvajicich napf z nafizeni (EU) €. 852/2004 jsou
predmétem bézného dozoru, nikoli schvalovani.



Nejdrive si musite ovéfit, zda mate byt registrovan, nebo schvalen.

» Registrace znamena, ze musite zaslat informaci pfislusnému organu o svém
zarizeni / o svych Cinnostech,

« Schvaleni znamena, ze na zakladé takoveé zadosti pfisluSny organ zarizeni

navstivi a schvali je pfedtim, nez miuzete zacit podnikat.)

Zarizeni, ktera se bézné nazyvaji ,feznictvi“ a ktera jen pfimo dodavaji maso nebo
masné vyrobky kone¢nému spotrebiteli (bez porazky zvifat) se povazuji za
maloobchodni zarizeni.

Postaci proto, ze se registruji. Pravni predpisy schvaleni takovych zarizeni nevyzaduiji.



4.2. Schvaleni malych organizaci

Take male organizace pracuijici s potravinami zivoc¢iSneho plvodu musi byt schvaleny
prislusnym organem. Toto plati zejmena v pfipadé malych organizaci uvedenych vyse v
bodé 3.1.

Schvalovaci pozadavky pro takove organizace jsou vétSinou pozadavky, ktere se na né
vztahuji podle stavajicich pravidel. Novy schvalovaci pozadavek by proto nemél ukladat
novou vyznamnou zatéz, pokud tyto organizace jiz vyhovély pravidlidm pro hygienu
potravin, ktere se na né vztahuji podle relevantnich pravidel SpoleCenstvi (napf.
smeérnice 64/433/EHS a 77/99/EHS).

Poznamka:

Narizeni 853/2004/ES vylucuje ze sveho rozsahu platnosti maloobchod (ij.
Zahazeni s a/nebo zpracovani potravin a jejich skladovani v misté prodeje).
Znamena to, Ze tam, kde se vyrabi a prodava syr v maloobchodni provozovné
(napfr. na farmé), tyto ¢innosti mohou byt provadény pouze se zretelem na
pozadavky stanovenymi v Narizeni 852/2004/ES, vyzadujici registraci, ale nikoliv
schvaleni (osvédceni).



Zakon o statni kontrole

Statni kontrolou se pro ucely tohoto zakona rozumi kontrolni ¢innost organt uvedenych v §2
tohoto zakona zamerena na hospodareni s finanénimi a hmotnymi prostfedky Ceske republiky
a plnéni povinnosti vyplyvajicich z obecné zavaznych pravnich predpisti nebo uloZzenych
na zakladé téchto predpisua.

§12

Povinnosti kontrolnich pracovniku je zjistit pfi kontrole skuteCny stav véci. Kontrolni zjiSténi jsou
kontrolni pracovnici povinni prokazat doklady.

(2) Kontrolni pracovnici jsou dale povinni:

a) oznamit kontrolované osobe zahajeni kontroly a predlozit povéreni k provedeni kontroly,
b) Setrit prava a pravem chranéné zajmy kontrolovanych osob,....

§21
Provadi-li u téZe kontrolované osoby kontrolni ¢innost soucasné vice kontrolnich organti,
jsou tyto organy povinny vzajemné spolupracovat a postupovat tak, aby co nejvice
Setrily prava a pravem chranéné zajmy kontrolovanych osob.

§25
Pokud kontrolni organy v souvislosti s vykonem konftroly zjisti potfrebu zménit,

popripade zrusit platné pravni predpisy, ucini k tomu podnét u prislusnych statnich
organda.



Zakon ¢.82/1998 Sb., o odpovédnosti za Skodu
zpusobenou pri vykonu verejné moci rozhodnutim
nebo nespravnym urednim postupem

Stat odpovida za sSkodu, kterou zptsobily
statni organy,

pravnické a fyzické osoby pri vykonu statni spravy, ktera jim byla svérena
zakonem nebo na zakladé zakona — hovorime o ¢innosti ,,urednich osob*,

organy uzemnich samospravnych celku, pokud ke Skodé doslo pri vykonu statni
spravy, ktery na né byl prenesen zakonem nebo na zakladé zakona.

Stat odpovida za podminek stanovenych timto zakonem i za Skodu, ktera byla
zpusobena rozhodnutim, jez bylo vydano v obcanském soudnim rizeni, v Fizeni

podle soudniho Fadu spravniho, ve spravnim rizeni nebo v Fizeni trestnim,
nebo nespravnym urednim postupem.

Nahradil-li stat Skodu, ke které doslo pFi ¢innosti statniho organu nebo poskytl-I i
ze stejného diivodu zadostiuéinéni za vzniklou nemajetkovou ujmu , muze
pozadovat regresni tuhradu od téch, kteri se podileli na vydani
nezakonného rozhodnuti nebo na nespravnem urednim postupu,
pokud byli k vydani rozhodnuti nebo k urednimu postupu opravnéni.



Dozorovy organ nesmi vznaset zadné pozadavky, které
nejsou ulozeny v legislativnim predpise

Zadny statni organ nemuize vymahat néco, na¢ nema legislativni podklad.
Pokud se SVSCR, jako nadfizeny organ, o podobnych praktikach dozvi,
okamzité sjedna napravu. Musime ale védét kde k takovym pozadavkum
doslo, abychom mohli véc presetfit.

Nicméne pokud je pri dozoru zjisténa napriklad znecisténa stéena v prostoru,
kde se manipuluje s nebalenymi potravinami, a pokud tuto sténu nelze umyt
a dezinfikovat, jedna se o poruseni zakladnich pozadavku nafizeni (EU) €.
852/2004 na Cistitelnost a udrzovatelnost potravinarskych provozu. V tomto
ohledu nerozhoduje, zda se jedna o maly, nebo velky podnik.

Pozadavek na bezdotykove baterie skuteCné v legislativé neni a neni mozné,
aby je nékdo striktné pozadoval. Obecnou povinnosti provozovatele je
zamezit mozné kontaminaci produktu. Pracovnici, ktefi manipuluji s
nebalenymi potravinami a kteri by je mohli pripadné rukou kontaminovat,
musi prokazat, ze jsou schopni radne si umyt ruce a nasledne si ruce
nezkontaminovat. Jde o dodrzovani principu spravné hygienicke praxe.
Jestlize je pfi dozoru zjisténo, ze pracovnici nejsou schopni tuto spravnou
praxi dodrzet, musi provozovatel najit jiny zpusob feSeni, kterym muze byt
napriklad tlagitkova samouzaviraci baterie. Dozorovy orgén vsak nemuze
konkrétni zpusob feSeni vymahat, odpovédnost je na provozovateli.



Ctyri moznosti
 Pouze registrace
— prodej z farmy (i pfi vyrobé syru a dalSich vyrobku)
— Prodej v kraji a na uzemi kraje a sousednich kraju na
farmarskych trzich, denné omezené mnozstvi (do 500 litru

kravského, 100 litri koziho), a 35% produkce
prostrednictvim jinych maloobchodnich zarizeni

* Prodej viastni produkce neomezené vcetne
vyrobku — schvaleni

 Vyroba a prodej neomezene i z nakupovaného
mléka — nutna zivnost mléekarenstvi — remesina {,.
vzdélani v oboru + praxe



Faremni zpracovani mleka

* Vyroba pasterizovaneho mléka



Faremni zpracovani mleka

* Vyroba pasterizované smetany

* Vyroba masla



Faremni zpracovani mleka

* Vyroba kysanych mléénych vyrobku



Faremni zpracovani mleka

» Vyroba syru



HACCP

Hazard analysiss critikal control points



KOMISE EVROPSKYCH SPOLECENSTVI
Brusel, 6. 7. 2005
NAVRH

Navod k postupu implementace urcitych
ustanoveni

Narizeni 852/2004/ES

o hygieneée potravin



Narizeni 853/2004/ES vylucuje ze

své pusobnosti maloobchod

Poznamky:

1)

2)

3)

4)

Obecné, Narizeni 853/2004/ES vylucuje ze sveho rozsahu platnosti maloobchod
(1. zachazeni s a/nebo zpracovani potravin a jejich skladovani v misté prodeje
nebo dodani kone€énemu zakaznikovi).

Znamena to, Ze pokud je syr vyrabén a prodavan na farmé nebo mistnim trhu
(napfr. tydenni trh, farmarsky trh, atd.) koneénym zakaznikim, tyto aktivity Ize
provadét v souladu s prislusnymi poZadavky stanovenym v Narizeni
852/2004/ES, zejmena v priloze Il tohoto Narizeni a nemusi vyhovovat
pozadavkum Narizeni 853/2004/ES, kromé pozZadavkt na syrove mleko.

V pripadé potreby je tfeba zajistit shodu s narodnimi opatfenimi uvedenymi v
gagyzc{)nggyE gakonech ¢lenskych statu na zakladé clanku 1, odst. 5(c) Narizeni
5 ;

Za ucelem prizpusobeni zpracovani na farmé nebo za ucelem zachovani
tradicnich metod produkce mohou clenske staty zavest narodni opatreni,
kterymi upravi prislusne pozadavky na infrastrukturu v souladu s postupem
stanovenym pro tento ucéel v ¢lanku 13 Narizeni 852/ 2004/ES a v ¢élanku 10
Narizeni 853/2004/ES, kdy tradi¢ni metody nelze prizpusobit pozadavkum
stanovenych v Narizenich.



Preshranicni obchodovani s malym
mnoZzZstvim primarnich produktu

Clanek 1, odst. 3 Nafizeni od Clenskych statu vyzaduje, aby se v
narodnich zakonech (legislativé) stanovila pravidla, ktera by
fidila dodavky malych mnoZzstvi primarnich produktu vyrobcem
koneCcnemu zakaznikovi nebo mistnim maloobchodnim
organizacim.

Prilezitostne se tyto dodavky mohou uskutecCnit pres hranice,
zejmena pokud je farma vyrobce situovana v tésnem
sousedstvi hranic ¢lenskych statu.

Narodni pravidla prijimana podle ¢lanku 1, odst. 4 Narizeni
852/2004/ES nesmi vytvaret zadnou diskriminaci mezi
pripadnymi prijemci, kdy by to mohlo vychazet ze skutecCnosti,
Ze néktefi se mohou nachazet v t&snem sousedstvi lenskeho
statu.



,vesnickeé zabijaCky"
Prilezitostna manipulace, priprava, skladovani
a podavani potravin soukromymi osobami

Urcite operace, napf. prilezitostna manipulace, priprava, skladovani a podavani
potravin soukromymi osobami pfi riznych prilezitostech, napf. na
cirkevnich, Skolskych nebo vesnickych trzich, nejsou zahrnuty do rozsahu

platnosti tohoto Nafizeni.
Toto je vysvétleno v bodé 9 Narizeni 852/2004/ES. Druha véta uvadi, ze:

L<Komunitni pravidla by se neméla vztahovat na podnikani, kdy koncepce
zahrnuje urcitou kontinuitu aktivit a urCiteho stupné organizace”.

Pojem ,podnikani® je integrovan do definice ,potravinaisky podnik/obchodovani
S potravinami”

(v souladu s ¢lankem 3(2) VSeobecneho potravmoveho prava (Nafizeni
178/2002/ES); {j. ,potravinarsky podnik® musi predstavovat ,podnikani®).

Ten kdo prilezitostné manipuluje s, pripravuje, skladuje nebo podava potraviny
v malem meéfitku (napfr. C|rkevn| Skolsky nebo vesnicky trh a dalSi situace,
napr. kdy organizovane charitativni organizace sestavajici z jednotlivych
dobrovolnikl prilezitostné pripravuiji jidlo) nelze povazovat za ,podnikani®,
proto nepodleha pozadavkdm hygienicke legislativy Spolecenstvi.



Presné z narizeni 852

Pravidla SpoleCenstvi by se nemeéla vztahovat na
prvovyrobu pro soukrome domaci pouziti ani na
domaci pripravu potravin, na manipulaci s nimi
nebo na jejich skladovani pro soukromou
domaci spotrebu.

Navic by se mela vztahovat pouze na podniky,
jejichz koncepce predpoklada urcitou kontinuitu
cinnosti a urcity stupen organizace.



Tradicni metody produkce

V Clenskych statech Ize potraviny vyrabet v souladu s
dlouhodobymi tradicemi, ktere prokazaly jejich bezpecnost, |
kdyz to neni pokazde plné v souladu s urcCitymi technickymi
pozadavky Narizeni.

Narizeni uznava potrebu zachovat tyto tradicni metody produkce,
ktere jsou dukazem kulturni rozmanitosti Evropy, proto
poskytuje flexibilitu potfrebnou pro podnikani s potravinami.

V ramci tohoto dokumentu neni zamérem pristoupit k
iInventarizaci tradicnich metod produkce v Clenskych statech.

Je na kompetentnich organech, aby podnikly nezbytnou
iniciativu nebo opatreni ve prospéch flexibility v pfipade
pozadavku od potravinarskych firem.



KOMISE EVROPSKYCH SPOLECENSTVI
Brusel
NAVRH
Navod

pro implementaci postupu zalozenych na
principech HACCP a

podporu implementace principu HACCP
v urcitych potravinarskych firmach



Narizeni 852/2004/ES umoznuje flexibilni
implementaci principu HACCP takovym
zpusobem,aby se zajistila jejich aplikace
za vsech okolnosti.

Priloha Il tohoto dokumentu zkouma obsah
teto flexibility a nabizi navod na
zjednodusenou implementaci pozadavku
HACCP, zejmena v malych
potravinarskych firmach.



PRILOHA 11

PRINCIPY METODY KRITICKYCH
KONTROLNICH BODU ANALYZY RIZIKA
(HACCP) A OBECNE ZASADY JEJICH
APLIKACE

Uvod

Tyto obecne zasady (smeérnice) jsou urceny tem
provozovatelum potravinarskych firem, ktefri

aplikuji postup vychazejici z principu HACCP.
Obecne principy



PRILOHA i

Podpora implementace principit HACCP v urcitych
potravinarskych firmach

1. POZADI

1.1. Clanek 5 Narizeni 852/2004/ES Evropskeho
Parlamentu a Rady o hygiené potravin pozaduje, aby
provozovatele potravinarskych firem méli k dispozici,
Implementovali a udrzovali permanentni postup
vychazejici z principu HACCP (kriticky kontrolni bod
analyzy rizika).

Tato koncepce umozniuje implementaci principu HACCP s
pozadovanou flexibilitou ve vsech pfipadech.

Predkladany dokument zkouma obsah teto flexibility a
nabizi navod na zjednodusenou implementaci
pozadavku HACCP, zejmena v malych
potravinarskych firmach.



V Narizeni 852/2004/ES mezi kliCove otazky zjednoduseneho
postupu HACCP patri:

(a) Bod 15 Preambule Nafizeni 852/2004/ES, ktery stanovi, ze: “PoZadavky systemu
HACCP by mély brat v uvahu zasady obsazene v dokumentu Codex Alimentarius.”:

“PozZadavky HACCRP principti obsazenych v dokumentu Codex Alimentarius se musi brat
do uvahy. Mély by poskytnout uéinnou flexibilitu ve vsech situacich, vcetné
malych firem. Je nutne védét, Ze v nékterych potravinarskych firmach neni mozne

identifikovat Kriticke kontrolni body a v nekterych pripadech Spravna
hygienicka praxe muze nahradit monitorovani kritickych bodu.

Obdobné,pozadavek na stanoveni kritickych limiti neznamena, Ze je nutne v kazdem
pfipadé stanovovat numericky limit. Navic, poZadavek na uchovavani
dokumentu musi byt flexibilni, aby se zamezilo neprimérene
zatézi kladene na velmi male firmy”.

(b) Jasna formulace uvedena v clanku _5(10) Narizeni 852/2004/ES stanovuje, ze tento
postup musi vychazet z principu HACCP.

(c) Formulace uvedena v ¢lanku 5(2)(g) o tom, ze potfeba zavedeni dokumentu a
zaznam( musi odpovidat povaze a velikosti potravinarske firmy.

(d) Clanek 5(5) Nafizeni, ktery umozfuje prevzeti usporadani pro podporu
implementace pozadavku HACCP urcitymi provozovateli

potravinarskych firem. Toto zahrnuje pouZiti postupt aplikace principti
HACCP.



Narizeni 852/2004/ES uvadi, ze pozadavky HACCP by mely

poskytnout ucinnou flexibilitu ve vSech situacich, véetne malych
podnikd.

Zakladnim cilem implementace postupt principu HACCP je kontrola rizik v
potravinach. Tohoto cile Ize dosahnout ruznymi zpusoby, pfiCemz je nutne
mit na pameti, ze postupy pro kontrolu rizik jsou zalozeny na rizikach se
stanovenymi prioritami a zamérene na to, co je dulezite pro bezpecnost a
zdravotni nezavadnost potravin v prlslusne potravinarske firmé.

Tyto postupy lze rozvinout do:
e prirucek spravne praxe,
« generickych prirucek pro rizeni bezpe€¢nosti potravin

« tradicniho procesu HACCP (podle vhodnosti)

V fadé pfipadu, zejmena v potravinafskych firmach, ktere nezpracovavaiji
potraviny, Ize rizika kontrolovat pouze |mplementaC| nezbytnych
hygienickych pozadavku na potraviny.



KOMISE EVROPSKYCH SPOLECENSTVI
Brusel, 14. 6. 2005
NAVRH

Navod k postupu implementace urcitych
ustanoveni

Narizeni 853/2004/ES

o hygiené potravin zivoéisneho puvodu



Co resi 853/2004

maso a vyrobky z néj
(miz)i skeble, ustrice
produkty rybolovu
mléko a mlecné vyrobky
vejce a vajecne vyrobky
zabi stehynka a sneci
zivocisny tuk a skvarky
zelatina a kolagen.



Nevztahuje se na maloobchod!
Plati tedy pro podniky, ktera dodavaji do
velkoobchodu a supermarketii nebo do

maloobchodu vic nez 35% produkce

a) Pokud neni vyslovne uvedeno jinak, nevztahuje se toto nafizeni na
maloobchod.

b) Toto narizeni se vsak vztahuje na Cinnosti maloobchodu provadéne za
uCelem dodavani potraviny zivocisneho puvodu jinemu zarizeni, krome
pripadu, kdy

i) Cinnosti spocivaji pouze ve skladovani nebo preprave, pficemz v takovem
pripade presto plati zvlastni pozadavky na teplotu stanovene v priloze lll,

nebo

ii) kdy je potravina zivoCiSneho puvodu dodavana maloobchodnim zafizenim
pouze jinemu maloobchodnimu zafizeni a podle vnitrostatnich pravnich
predpisu se jedna o okrajovou a omezenou ¢innost na mistni urovni.

c) Clenske staty mohou pfijmout vnitrostatni opatieni s cilem vztahnout
pozadavky tohoto narizeni na maloobchodni zafizeni na svem uzemi, na
néz by se podle pismen a) nebo b) nevztahovaly.



